
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ティーモ 
ヴェルメンティーノサレント I.G.P. 

 

 
種類:白ワイン 

ブドウ品種:ヴェルメンティーノ種 

アペラシオン:サレント I.G.P. 

栽培:グイヨ仕立て 

植栽密度:1ヘクタール当たり5,000本 
 

生産地域:プーリア州サレント地方のブリンディシ海抜約 100 m。海に近い
ことによる温暖な微気候が特徴です。 

 

土壌:浅くて砂質が多めのバランスの取れた組成。 

収穫時期:8月最後の週 
 

醸造: 除梗したブドウを低温で数時間果皮と漬け込んでから搾汁することに
より、果皮に含まれる香味を最大限に引き出します。ブーケとブドウの自然

なアロマをそのまま保ちながら15℃で13～15日発酵させます。 
 

熟成: ステンレスタンクで5カ月間熟成させます。 
 

官能特性:   淡い黄色。白い花の香りが柑橘類や地中海の灌木林の香りにやさし
く溶け込みます。タイムとローズマリーのほのかな香りが、エレガントで爽や

かな印象を確かなものにし、ミネラル感のある味わいが長続きします。 
 

料理との相性:魚のパスタ料理、アンティパスト。チーズともよく合います。 

飲み頃温度: 10～12℃ 


