
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

タロ 
シャルドネプーリア I.G.P. 

 
 

種類:白ワイン 

ブドウ品種:ヴェルデカ種 

アペラシオン: プーリア I.G.P. 

栽培:スパッリエーラ（垣根仕立て） 

植栽密度:1ヘクタール当たり4,000本 
 

生産地域: ターラント県北部の丘陵地帯。気候は昼夜の寒暖差が十分にあ
るのが特徴です。 

 

土壌:中～微細質の浅い土壌。 

収穫時期:9月半ば 
 

醸造: 低温で6～8時間スキンコンタクトを行った後、フレンチオーク樽で
アルコール発酵を完了させます。 

 
熟成: 定期的にバトナージュを行いながらフレンチオーク樽で3カ月間熟成
させます。 

 
官能特性:  金色がかった薄い黄色。白い花やバニラの思いがけない香りが
鼻をくすぐります。口に含むと爽やかで適度なミネラル感とうま味がほど

よく長続きします。 
 

料理との相性:魚介類、あっさりとしたソースで食べる甲殻類や魚の料理。 
 

飲み頃温度:10～12℃ 


