
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

タロ 
ネーロ・ディ・トロイアプーリア I.G.P 

 
種類:赤ワイン 

ブドウ品種: ネーロ・ディ・トロイア 

アペラシオン:プーリア I.G.P. 

栽培:スパッリエーラ（垣根仕立て） 

生産地域:プーリア州アルタ・ムルジャ地方、海抜約180 m。 
 

土壌:地層が深く、ほどほどの粘土質で礫を豊富に含む土壌。 
 

収穫時期:10月半ば 
 

醸造:温度管理下でマセラシオン、選別酵母で10日間ほどアルコール発酵。 
 

熟成: フランス産およびアメリカ産のオーク樽で6カ月間熟成させます。 
 

官能特性: 色は鮮やかで濃厚なルビーレッド。スミレのフローラルな香り、サ
クランボやキイチゴのフルーティな香り、コリアンダー、黒コショウ、カンゾ

ウのスパイス香が重なったエレガントな香り。軽く焼き入れした樽で熟成させ

ることにより、タバコやカカオのブーケが加わり、充実した香りとなっていま

す。明確でありながら強すぎずエレガントなタンニンを感じさせ、ほどよい酸

味で快く爽やかな風味のあるしっかりとした構造を持つワインです。この酸味

により長期熟成が確実なものとなります。 
 

料理との相性:ラザニア、ミートソース、手打ちパスタなど、リッチなソー
スで和えたこってりとしたパスタ料理。赤身肉、シチュー、煮込み肉、グ
リル焼きの肉などにも最適です。 
中程度に熟成したチーズとの相性も抜群です。 

 

飲み頃温度:16～18℃ 


