
イル・プーモ
シャルドネプーリア I.G.P. 
 
 
 

種類: 白ワイン 
 
ブドウ品種: シャルドネ種 
 
アペラシオン:プーリア I.G.P. 
 
栽培:グイヨ仕立て 
 
植栽密度: 1ヘクタール当たり4,500本 
 
生産地域: サン・マルツァーノ(ターラント県)、海抜約 100 m。気候は昼夜の 
寒暖差が十分にあるのが特徴です。 
 
土壌: 中～微細質の浅い土壌。 
 
収穫時期:8月上・中旬 
 
醸造:ブドウを除梗し軽くプレスした後、低温で静置して自然な滓引きを行いま 
す。ステンレスタンクに入れ、16℃でアルコール発酵を行います。 
 
熟成:ステンレスタンク 
 
官能特性: 色は金色がかった淡黄色。最初はジャスミンやワイルドローズの包 
み込まれるような花の香り、その後パイナップルやバナナの香りがします。エ 
レガントで爽やか、デリケートでミネラル分を感じさせる味です。 
 
料理との相性:魚介のスープやエビやカニのブロデット、野菜やフレッシ 
ュチーズ 
 
飲み頃温度:10～12℃ 


