
ナカ 
プリミティーヴォ・プーリア I.G.P.オーガニック 

 

 

 

種類:赤ワイン 

 

ブドウ品種: プリミティーヴォ種 

 

アペラシオン:プーリア I.G.P. 
 
栽培:グイヨ仕立て 

 

植栽密度:1ヘクタール当たり5,000本 

 

生産地域:サン・マルツァーノ(ターラント県)、海抜約 100 m。気候は昼夜の 

寒暖差が十分にあるのが特徴です。 

 

土壌: 中～微細質の浅い土壌。 

 

収穫時期: 9月の第1週 

 

醸造: ブドウを除梗し、アルコール発酵期間中、温度を25℃に管理しながら 

マセラシオンを行います。次の段階で搾りかすを軽くプレスすることにより、

マロラクティック発酵が始まります。 

 

熟成: ステンレスタンク 

 

官能特性: 色は紫がかった濃厚なルビーレッド。完熟フルーツやさくらんぼ 

やプルーンの芳醇な香りに、わずかにコーヒーや黒コショウの香りが感じら 

れます。ボディがしっかりと感じられ、柔らかく調和が取れており、後味が 

快く長続きするワインです。 

 

料理との相性:こってりとしたパスタ料理、赤身肉、熟成チーズ。 

 

飲み頃温度:16～18℃ 
 
 
 
 


