
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

セッサンタアンニ 
グラッパ・ディ・プリミティーヴォ 

 
 

ブドウ品種:プリミティーヴォ種 
 

搾り粕の元:セッサンタアンニプリミティーヴォ・ディ・マンドゥーリア DOP
のモスト 

 
蒸留時期:10月前半 

 
蒸留方法:銅製蒸留器による単式水蒸気蒸留 

 
熟成: 225Lオーク樽で10～12カ月間熟成 

 
視覚的印象:透明、琥珀色 

 

嗅覚的印象:広がりと包容感のある個性的な香り。完熟フルーツ (あんず、マ
ラスカチェリー)、カカオ、バニラの香りが感じられる、素晴らしい香りの
ミックス。 

 
味覚的印象:柔らかく、上品な味 

 

アルコール度:40% vol. 


