
 
 
 
 
 

ROSÉ DI PRIMITIVO SALENTO IGP 
 
 
 
 
 
Wein: Rosé 
 
Rebsorte: Primitivo 
 
Bezeichnung: Salento IGP 
 
Anbau: Spalier 
 
Stockdichte: 4.500 Wurzelstöcke pro Hektar 
 
Anbaugebiet: San Marzano (TA), Salento, Apulien, zirka 100 
Meter über dem Meeresspiegel. In diesem Gebiet herrschen 
hohe Temperaturen mit geringen bis mittleren Niederschlagsmengen 
 
Boden: Wenig tiefer tendenziell lehmiger guter Skelettboden 
 
Lese: Erste Septemberwoche 
 
Vinifizierung: Partieller Abstich des Primitivo-Mostes nach 
mehrere Stunden dauernder Mazeration, danach Weißgärung 
 
Veredelung: In Stahltanks 
 
Organoleptische Eigenschaften: Zarte rosa Farbe; intensiver Duft von 
mediterraner Macchia mit Nuancen von Kirsche und Himbeere. Frischer 
und eleganter Wein, harmonisch am Gaumen 
 
Speisenbegleiter: Italienische Vorspeisen, Fischsuppe, Fisch 
in der Folie, junger oder leicht reifer Käse 
 
Serviertemperatur: 10 bis 12°C 


