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SAN MARZANO

Il Pumo

NEGROAMARO SALENTO IGP

Wein: Rotwein

Rebsorten: Negroamaro

Bezeichnung: Salento IGP

Anbau: Spalier

Stockdichte: 4.500 Wurzelstécke pro Hektar Anbaugebiet: San
Marzano (TA) zirka 100 Meter Uber dem Meeresspiegel. In diesem
Gebiet herrschen hohe Temperaturen mit geringen bis mittleren
Niederschlagsmengen

Boden: Wenig tiefer mittelmaBig lehmiger guter Skelettboden
Lese: Zweite Septemberdekade

Vinifizierung: Temperaturkontrollierte Mazeration und alkoholische
Garung auf ausgewahlten Hefen flr einen Zeitraum von zirka 10
Tagen

Veredelung: In Stahltanks

Organoleptische Eigenschaften: Purpurrote Farbe mit schwarz-
violetten Reflexen; intensiver und anhaltender Duft von schwarzer
Johannisbeere und Waldfrlichten sowie wirzige Thymiannoten.
Kérperreicher, samtiger und harmonischer Wein mit langem und
saftigem Abgang

Speisenbegleitung: Deftige Vorspeisen, Fleisch und reifer Kase

Serviertemperatur: 16 bis 18°C

WINE SHARING BEAUTY



