
CHARDONNAY PUGLIA IGP 
 
 
 
Wein: Weißwein 
 
Rebsorten: Chardonnay 
 
Bezeichnung: Puglia IGP 
 
Anbau: Guyot 
 
Anbaugebiet: San Marzano (TA), zirka 100 Meter über dem 
Meeresspiegel. In diesem Gebiet herrscht ein guter 
Temperaturunterschied zwischen Tag und Nacht 
 
Boden: Wenig tiefer, mittlerer bis feiner Boden 
 
Lese: Erste Augustdekade 
 
Vinifizierung: Entbeeren und sanfte Pressung, danach statische Klärung 
für eine natürliche Reinigung. Die alkoholische Gärung erfolgt bei einer 
Temperatur von 16°C in Stahltanks 
 
Veredelung: In Stahltanks 
 
Organoleptische Eigenschaften: Strohgelbe Farbe; der 
anfänglich blumige Duft erinnert an Jasmin und Heckenrose, 
es folgen Ananas und Banane. Elegant, frisch, delikat und 
mineralisch am Gaumen 
 
Speisenbegleitung: Fischsuppen, Gemüse und Weichkäsesorten 
 
Serviertemperatur: 10 bis 12°C 


