SAN MARZANO

Sessantanni

GRAPPA DI PRIMITIVO

Rebsorte: Primitivo

Herkunft der Trester: Erhalten aus dem Abstich des Sessantanni
Primitivo di Manduria

Destillationszeitraum: Erste Oktoberhalfte

Destillationsmethode: Diskontinuierliche Dampfdestillation in
Kupferkesseln

Veredelung: In Eichenholzfassern zu 225 Litern fUr einen Zeitraum
von 10 bis 12 Monaten

Visueller Eindruck: Klar, bernsteinfarben

Geruchseigenschaften: Ausladend, umhullend, groBe Persénlichkeit.
Ein Konzert der Eindrlcke, aus denen reifes Obst (Marille,
Sauerkirsche), Kakao- und Vanillenoten klar herausragen

Geschmackseigenschaften: Weich, elegant

Alkoholgehalt: 40% vol.

WINE SHARING BEAUTY



