SAN MARZANO

F

NEGROAMARO SALENTO IGP

Wein: Rotwein

Rebsorten: Negroamaro

SANMARZAN0Q

Bezeichnung: Salento IGP
Anbau: Alte Buschreben
Stockdichte: 4.500 Wurzelstocke pro Hektar

Anbaugebiet: Ausgewahlte Weinberge in Monte La Conca
zwischen den Gemeindegebieten von San Marzano (TA) und
Francavilla Fontana (BR). Mittlere bis hohe Temperaturen,
geringe Niederschlage und hohe Temperaturunterschiede
haben positive Auswirkungen auf die Qualitat der Trauben
Boden: Roter, feiner und normalerweise mit Kalksubstrat
durchzogener Boden mit seltenen Felsenflachen. Die berihmte
rote Farbe lasst sich auf reiche Eisenoxidvorkommen
zurlckfihren

SAN MARZANO

Lese: Letzte Septemberwoche

Vinifizierung: Die Trauben werden von Hand gelesen und in
kleine Kbrbe gelegt. Enbeerung, Pressung, Kaltemazeration bei
8°C und darauffolgende Garung bei konstanter Temperatur
zwischen 24 und 26°C. Abstich mit sanfter Pressung

Veredelung: Malolaktische Garung in Stahltanks und

nachfolgende Lagerung in franzdsischen und kaukasischen
Eichenholzfassern flr einen Zeitraum von 12 Monaten
Organoleptische Eigenschaften: Purpurrote sehr intensive Farbe,
starker und komplexer Duft mit Noten von GewdUrzen,

Waldfrichten und Kirschmarmelade; sehr kérperreicher Wein, weich
und harmonisch, reich an edlen Tanninen mit anhaltendem Abgang

Speisenbegleitung: Deftige Vorspeisen, rotes Fleisch, Wild und
reife Kasesorten

Serviertemperatur: 18°C
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